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Speciale Artico 2018: in missione al Polo Nord

Speciale 2018

Il Consiglio nazionale delle ricerche ricorda i 90 anni della spedizione al Polo Nord
del comandante Umberto Nobile a bordo del Dirigibile Italia. Tra gli eventi: il 23
maggio una celebrazione al Museo nazionale della scienza e tecnologia ‘Leonardo
da Vinci' di Milano alla presenza del presidente Massimo Inguscio, il 24 maggio una
doppia diretta Facebook, alle ore 19.00 e alle 24.00, dalla base Dirigibile Italia per
ricordare gli esploratori di ieri incontrando i ricercatori di oggi
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Scienze biomediche
() Terra e ambiente
O Fisica e materia

Chimica e tecnologia materiali

O Ingegneria, ICT, energia e trasporti

Scienze umane e patrimonio culturale
() Bio e agroalimentare

SERVIZI E UTILI1 A

1968. Il Cnr verso nuovi saperi

Video maggio 2018

Per il Consiglio nazionale delle ricerche, il '68 pu0 essere assunto, in qualche modo,
come un punto di svolta per la vita dell’Ente, che proprio in quegli anni apre a nuovi
campi del sapere. Nascono i primi Istituti per la tutela dell'ambiente e viene

posta maggiore attenzione alle scienze economiche e sociali cosi come alla politica
della ricerca; il Cnr si espande al sud, investe in discipline all'avanguardia per quei
tempi, come la cibernetica e I'informatica, compie la prima spedizione in Antartide
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Azienda Sperimentale Santa Paolina
Follonica

Ricerca, collaudo e trasferimento dell’innovazione
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CONSERVAZIONE IN VIVO DELLA BIODIVERSITA’ VEGETALE
Sezione della Banca Regionale del Germoplasma

Specie Cv Tot  Toscane Inserite
negli elenchi

Pesco 1100 73

Olivo 964 83

Susino 100

Pero 350 18

Melo 25 3

Diospiro 60

Ciliegio 50 32

Cotogno 20 14
2.700 223

OLMO

CIPRESSO
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Progetti in Corso

%.;i s FONDAZIONE
UNIVERSITA EDMUND
- o SIENA MACH B &
UNIVERSITA DI P1SA 1240

Agroalimentare: caratterizzazione tracciabilita valorizzazione

BIODIVERSITA’ VEGETALE ARBOREA

Agroambiente: stress biotici abiotici e sensoristica da remoto

-

ISTITUTO DI BIOMETEQROLOGIA
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6’0 W’ 5, 1l progello della Regione Toscana per laulonomia dei giovani

PROGETTO NOTIZIE BLOG CALENDARIO TERRITORIO CONTATTI

Regione Toscana

Home > Studio e formazione > Borse di Dottorat rmazionale ‘Pegaso’: attivi i bandi delle Universita

Studio e formazione You
f GO0

- Borse di Dottorato Internazionale
. ‘Pegaso’: attivi i bandi delle Universita Opportuniti per

TIROCINI

o |

Sono ben 74 le borse di dottorato internazionale, denominate “Pegaso”, finanziate

CASA
G’OVMIJ.’ con il bando scaduto lo scorso 20 maggio promosso dalla Regione Toscana

I della 1 ' i i isi
n-;;ﬁm m?d::n o / nell’ambito del progetto Giovanisi. SERVIZIO CIVILE

La graduatoria, approvata con Decreto n. 6446 del 18/7/2016, ha evidenziato una FARE IMPRESA
Borse Pegaso pluralita di corsi di dottorato internazionale che verranno realizzati in Toscanae a LAVORO
cui potranno accedere giovani laureati under 35.
STUDIO EFORMAZIONE

Si spazia infatti dalla biochimica alla genetica, dalla medicina molecolare alla economia aziendale, dall'informatica
all'ambito prettamente umanistico e culturale. R
18 i corsi di dottorato finanziati, cosi suddivisi: 5 corsi verranno attivati dall'Universita di Firenze per un totale di 19
borse di studio, 6 corsi invece riguarderanno I'Universita di Siena per un totale di 26 borse di studio. L'Universita di
Pisa, invece, ha visto il finanziamento di 5 corsi di dottorato per un totale di 20 borse di studio. Anche la Scuola di
Sant’Anna e 'Universita per gli stranieri vedranno U'attivazione di corsi di dottorato finanziati dalla Regione
Toscana. CALENDARIO
> BANDI DEI CORSI FINANZIATI < OTTOBRE >

UNIVERSITA SIENA
Economics — avvisi scaduti il 5 settembre 2016 (ore 12.00)

Characterization of nutritional and health properties of local Tuscany varieties
and evaluation of innovative nanosystems for delivery of nutraceutical
components within organisms
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LANUTRACEUTICA

Il termine Nutraceutica
nasce dalla fusione dei
termini «Nutrizione» e
«Farmaceutica» ed e quella
scienza che si interessa allo
studio dell’azione benefica e
curativa degli alimenti

Quindi per nutraceutico si
Intende quel prodotto
alimentare che per le sue
proprieta puo essere
collocato al confine tra
alimento e farmaco
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Antiossidanti e stress ossidativo

« Gli antiossidanti sono sostanze chimiche che prevengono
I'ossidazione di altri substrati ossidabili.

« L'ossidazione € una reazione chimica che trasferisce elettroni da 4 ’
una sostanza ad un ossidante.

| radicali liberi danneggiano i componenti cellulari.

» Lo stress ossidativo € la causa di molte malattie umane.
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CNR-IVALSA

TREES AND TIMBER INSTITUTE

Antiossidanti nelle piante
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Prodotti autoctoni:
Ciliegie

Cipolle

Pomodori

Olio

Farina di castagne
Farina di frumento

Hewsletter

ETRT Intranet

Regione Toscana

Home | Regione | Cittadini | Imprese | Enti & associazioni

Sel In: Reglone Toscana | Speciali | Razze ¢ Varieth Lecali |

Speciali | Razze e Varieta Locali

#  Home

#  INCroduzione

# [ Hormatiea

* Reportort Regionall

#  Consultazions:

#  Consultazions: avanzata

*  Consultazicns geografica

= Commision] tecnico-schontifhche
# Modalicd discrizioni

= Descrittor] per specie

#  Conscrsazions:

Banca Regionale del
Germoplasma

Coltlvator Custodi

#  horizhone all'elenco

#  Congults Elenco

®  Horme tooniche

Rete di conservazions ¢
shourerza delle risorse genctiche

* Progett
* Introduzions

* Elenco Progetti

*  Valorizzazione prodottl

* Confrassegno

Consultazione

Le razze & le varieta locali inserite nei Repertori Regionali sono B26 (di cui 704 a rischio di estinzions .& | & sono organizzate nei seguenti

repartori:

Risorse genetiche autoctone animali

CNR-IVALSA

TREES AND TIMBER INSTITUTE

Specie legnose e da frutto
Albicocchi

Ciliegi

Susing eyroped
witigni ad wea bianca
witigni ad wva nera
witigni ad wva rosa

Specie erbaces
Specie ornamentali & da fiors
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Foto 11. Aspetto delle diverse cipolle coltivate surtante le prove da sinistra in alto a destra in

basso: Valtiberina, Rossa di Maremma, Treschietto, Massese, Rossa di Lucca, Rossa da inverno
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Molecole antiossidanti nei frutti

»

/ Quercetina
Catechine
6 Cyanidina
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Naringenina
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Anti-tumorali

Anti-inflammatori

Anti-aterogenici.
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TREES AND TIMBER INSTITUTE

Antiossidanti nelle varieta autoctone

25 r— 35
/ 3 > A
25 .
15 2
15
1 | 1
1
0 ,5 _ 0 ,5 I I l: _
O T T T T T T | 1 0 ! ! ! ! ! ! K
2 2 > 2 @ o? Ny N4 Ng D2
,b(\o& evbé& Q}\oo Q(SO\ (_,'i”\\\ é\c}‘b e}é’\q} @:&6\ @6@0 %é\\ ° %06(\ \/00@ ‘Z’Q '@0‘(}%
N N & ) 2 AN $)
¢ o & K\ \‘\Ofo o) 0@@ K\ S R G ¢S 006‘
09 C
0.8
0,7
06
05
04
0,3
02 —
0.1 —
O T T T T T T T T
6@@0 .\{b(\o t{e;é\(:'i 5 q&'b S 6)'3‘ (\_\\(\0 < é\o {\e}\o ‘é}e}@
e & & ¢ @ ¢ & ¢F©
& X < & © > P
I & & N »  o°
T L &
o® @



PERGORSI DI
VALORIZZAZIONE

DELLE PRODUZIONI

AGRIGOLE
SULLAMIATA:

R T MAEEHlE

MERCOLEDI 19 Riflettendo sul presente e pensando al futuro:
LUGLIO /i

v BASI GENETICHE, AMBIENTALI ED AGRONOMICHE PER
SALA DEL POPOLO PRODUZIONI AGROALIMENTARI DI QUALITA
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Caratterizzazione nutraceutica di frutti di Lycium barbarum prodotti in
Toscana
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BOTTEGA ALIMENTARE

BA

Sottomisura 16.2 - Sostegno a progetti pilota e di cooperazione
Progetto Integrato di Filiera "“Mangiare Corto per Guardare Lontano” - PSR Regione Toscana 2014-2020

IDENTITA QUALITA

Progetto Integrato « Filiera

mangiare corto
guardare lontano H O [

PSR

Programma di Sviluppo Rurale
tegione Tescana

i




- “v@; TTEGA ALIMENTARE
Progetto Integrato « Filiera SRR A

mangiare corto , dtteg Ceu B A Y ®
Stigli iano

guardare Iontano IDENTITA QUALITA

3 TEMATICHE PER VALORIZZARE | PRODOTT!I DI FILIERA CORTA

7

(=

IDENTITA QUALITA

E possibile verificare | prodotti di filiera
l'autenticita di un corta sono buoni e
prodotto tipico del sicuri?

territorio?

‘ll TREES AND TIMBER INSTITUTE




PROGETTO INTEGRATO DI FILIERA: MANGIARE CORTO PER GUARDARE LONTANO

BOTTEGA ALIMENTARE

BALIQ

IDEMTITA CILALITA

Sottomisura 16.2
Sostegno a progetti pilota e
di cooperazicne

Progetto Integrate di Filiera
“‘Mangiare Cono
per Guardare Lontang’

PSR Regicne Toscana
2014-2020

Progetto tegrate 4 Filiers
mangiare corto
guardare |

ontano

(psR__

| o

[er— ‘,&,

Y SPERIMENTAZIONE/ Progetto pilota

Il progetto pilota consiste nella
realizzazione di prodotti
alimentari da filiere corte

a partire dall'impianto e
coltivazione di antiche varieta
autoctone.

| prodotti ottenuti saranno
accompagnati da una

scheda di valorizzazione del
prodotto che espone alcune
caratteristiche su origine e
varieta, tecniche di coltivazione,
processi di trasformazione e
confezionamento insieme ai
risultati delle analisi e verifiche di
Sostenibilita, Identita e Qualita.
Le schede potranno essere
accessibili attraverso un QRcode
posto sull'etichetta del prodotto.

2d

Qe

Azione 1/ Origine e varieta
Selezione di varieta antiche
autoctone toscane recuperate
e identificate attraverso la LR
64/04 e messe a disposizione
dalla Banca Regionale del
Germoplasma.

Nella scheda vengono
descritte le caratteristiche
salienti della varieta, comprese
eventuali informazioni sulla sua
storia o curiosita legate alla sua
produzicne.

Y¥Y > &3

Azione 2/ Coltivazione
Realizzazione di un orto antico
sperimentale (progetto pilota) a
partire dai semi selezionati. L'orto
& a cura dell'azienda agricola
Podere San Giusto.

Nella scheda vengono
descritte le migliori tecniche
di coltivazione che includono
differenti tecniche di difesa, di
fertilizzazione e diirrigazione
messe in atto nell'orto
sperimentale.

Azione 3/ Trasformazione
Produzione di alimenti che
utilizzano i frutti e gli ortagqi
autoctoni ricavati dall'orto
insieme agli altri prodotti di filiera
corta selezionati nel progetto
BASIQ. | prodotti saranno
realizzati da Cuoco a Domicilio.

@ Nella scheda vengono
descritti gli ingredienti, i metodi
e i criteri con cui vengono
trasformati e confezionati i
prodotti.

Azione 4/

Nella scheda viene riportato
il valore dell'lmpronta Carbonica
espressa in kg di CO_eq, ossia le

emissioni di gas serra in atmosfera

generate daivari processi lungo
la filiera produttiva. Il confronto
con un analogo prodotto
corvenzionale mette in evidenza
la riduzione dei potenziali impatti
dovuta alle buone pratiche messe
in atto durante il ciclo di vita.

S

=
Azione 5/ IDENTITA

Nella scheda viene riportata
la stringa di valori numerici
astratti da un elettroferogramma
ottenuto dall'analisi di lunghezza
del frammento del DNA della
varieta autoctona utilizzata.
Questo permette di identificarla
in maniera univoca e riconoscerla
anche all'interno del prodotto
trasformato garantendone
[autenticita.

oo

Azione 6/ QUALITA

@ Nella scheda viene riportata
la capacita antiossidante di
flavonoidi, acidi fenolici e
vitamine (espressa in prmol/g) e il
contenuto polifenolico (espresso
in mg/g) del prodotto, sia fresco
che trasformato. Il confronto
con un analogo prodotto
convenzionale mette in evidenza
il suo alto valore nutraceutico e di
sicurezza alimentare.
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Foto 12. Popone Zatta intero (a sinistra) ed in sezione trasversale (destra)
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Innovazione nei trasformati
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Caratterizzazione degli oli monovarietali




CNRIVALSA

‘ TREES AND TIMBER INSTITUT:

CARATTERIZZAZIONE SOSTANZE BIOATTIVE OLI
EXTRAVERGINI MONOVARIETALI
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Composizione acidica

A CNRIVALSA

Variable Shorthand Min Max Mean SD CcVv I0C
designation Limits for VOO

Palmitoleic Acid Cl16:1 0.28 2.96 1.07 0.47 0.44 0.30-3.50
Heptadecenoic Acid Ci17:1 0.04 0.46 0.09 0.07 0.76 <0.30
Oleic Acid C18:1 60.33 81.37 74.54 4.48 0.06 55.0-83.0
Gadoleic Acid C20:1 0.20 0.41 0.27 0.03 0.15 <0.40
Linoleic Acid C18:2 2 55 19.72 753 3.18 0.42 2.50-21.00
Linolenic Acid C18:3 0.41 1.41 0.71 0.17 0.24 <1.00
Myristic Acid C14:0 0.00 0.01 0.00 0.00 0.09 <0.03
Palmitic Acid C16:0 9.11 17.50 13.13 1.72 0.13 7.50-20.00
Heptadecanoic Acid C17:0 0.03 0.33 0.05 0.04 0.89 <0.30
Stearic Acid C18:0 1.26 3.68 2.08 0.42 0.20 0.50-5.00
Arachidic Acid C20:0 0.22 0.58 0.35 0.06 0.16 <0.60
Behenic Acid C22:0 0.06 0.19 0.02 0.02 0.21 <0.20
Lignoceric Acid C24:0 0.03 0.10 0.05 0.01 0.26 <0.20
¥ MUFAs 61.8 82.4 75.98 4.30 0.06
X PUFAs 3.18 20.39 8.27 3.23 0.39
Z UFAs 79.68 88.75 84.25 1.73 0.02
L SFAs 11.30 20.34 15.77 1.72 0.11
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Raggruppamenti in funzione della
gualita della sostanza grassa
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£5 AND TIMBER INSTITUTE

Varieta con superiori caratteristiche

CLUSTER
1 2 3 4 5 6

Number of cultivars 12 14 20 12 5 2

Palmitoleic Acid 1.17+0.166 1.18+0.082 0.97+0.085 0.89+0.060 1.2940.360 1.54+0.003
Heptadecenoic Acid 0.10+0.029 0.07+0.003 0.1040.016 0.11#0.027 0.0740.005 0.08+0.005
Oleic Acid 72.48+0.608 74.16+0.112 77.12+0.699 76.49+0.158 69.50+0.138 60.83+0.277
Gadoleic Acid 0.26%0.015 0.2610.007 0.280.007 0.2910.001 0.2740.010 0.23%0.005
Linoleic Acid 9.05+0.635 7.06+0.298 5.99+0.482 6.34+0.293 11.13+1.84 17.37+0.337
Linolenic Acid 0.650.026 0.73+0.006 0.70£0.030 0.7410.043 0.7520.006 0.80+0.048
Myristic Acid 0.01+0.000 0.01+0.000 0.01%0.000 0.01%0.000 0.01%0.000 0.01+0.000
Palmitic Acid 13.6440.402 14.0040.235 12.2340.318 12.2740.212 14.4040.799 16.68+0.365
Heptadecanoic Acid 0.05+0.016 0.0410.001 0.0510.006 0.0610.021 0.0410.002 0.0410.005
Stearic Acid 2.08+0.059 1.9940.067 2.04+0.089 2.23+0.147 2.02+0.190 1.88+0.295
Arachidic Acid 0.3410.001 0.34+0.006 0.3410.011 0.3810.016 0.3520.007 0.350.043
Behenic Acid 0.10%0.005 0.10%0.004 0.10%0.003 0.12+0.006 0.11%0.006 0.12#0.013
Lignoceric Acid 0.050.003 0.050.003 0.0510.004 0.0620.003 0.0520.006 0.050.000
3 MUFAs 74.02+0.620 75.69+0.146 78.47+0.661 77.80£0.152 71.13+£2.192 62.69+0.267
¥ PUFAs 9.7410.647 7.8110.320 6.710.495 7.10£0.290 11.90+1.869 18.2140.292
> UFAs 83.76+0.375 83.50+0.241 85.18+0.310 84.900.271 83.03+0.721 80.90+0.025
% SFAs 16.2440.375 16.50£0.239 14.82+0.309 15.1040.270 16.9740.723 19.10£0.010
¥ MUFA /X PUFA 8.09+0.785 10.01+0.613 12.88+0.833 11.21+0.587 7.01+0.708 3.45+0.001
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Valutazione organoletttica dei prodotti

Aroma globale
6
Persistenza flavour 2 Erbaceo
Umami Pomodoro fresco .
e Campione A
1
e Campione B
Salato Grana
Acido Dolce
Grafico 2. Comparazione dei profili QDA delle due diverse passate di pomodoro Fragola
ottenute in sottovuoto (A) e in maniera tradizionale (B)
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Gradfico 6. Preferenza per tipologia di confettura (sopra) e per tipologia di frutta (sotto)
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Figura 7. Rappresentazioni grafiche delle proprieta sensoriali espresse per la confettura di
cotogna Bazine, Gobek susina Verdacchia
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Figura 19. Cloud delle parole associate dal consumatore alla definizione Km0
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Figura 20. Cloud delle aspettative dei consumatori sugli acquisti nella filiera corta
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TOSCOLATA: LA CIOCCOLATA CON LA TOSCANA DENTRO

Valorizzazione nutraceutica di prodotti tipici toscani in alimenti innovativi a base di cacao

Obiettivo: (_I

immettere sul mercato prodotti agroalimentari innovativi ed original
completamente caratterizzati salutisticamente e tracciati nelle filiera
basati su produzioni di elevata qualita tipiche della regione

PrOdOttI " WP1 WP2 WP3
. PR Produzione di oli extravergini Produzione e Produzionee
M e I e antic h e varieta monovarietali e loro caratterizzazione nutraceutica | | caratterizzazione nutraceutica
t t caratterizzazione di frutti tipici essiccati di olio di camelia
autoctone SSSUP Universita di Siena
IVALSA-CNR IVALSlA CNR SSSUP
. .. Wi /
O I I eXt rave rg Ini \ Produzione di cioccolato con
: R : .| iprodottitipicitoscani .. A
monovarietali di cultivar UNIVERSITA DUPISA
Manni e Vestri
autoctone ' .
WP5 WPG Sy
----- Caratterizzazione salutistica / Tracciabilita con marcatori ! 99 8
di prodottiinnovativi molecolari ecxwrt .
Dip.Patologia Chirurgica. Universita Siena U NIVEEEITA
A—I «@ Medica, Molecolare Co.Ge.P. DI 1S2|50A

o ower
Wum;::l::g?r:ggémcadgl- C{ G e . P
J Vestri
| prodotti sono stati testati su soggetti con fattori di rischio cardiovascolare

utilizzando tecniche innovative di analisi ed indagini metabolomiche ot e e
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Indice del potere antiossidante di farine di castagne in
relazione alla tecnologia di essiccazione
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PREMIO NAZIONALE FARINA DI
CASTAGNE

Boccheggiano, Comune di Montieri GR - ultima domenica di gennaio 2017

CASTAGMNA
ALTA MAREMMA

Vinca la migliore Posso partecipare?

Premiamo le migliori farine di castagne in Italia. Chiunque pub partecipare, & sufficiente presentare una farina ottenuta da
; 5 8 o i castagne raccolte e trasformate in Italia.

Organizzato da Associazione Valorizzazione Castagna Alta Maremma con il

Comune di Montieri che ospita il premio e la collaborazione tecnica di Condotta la partecipazione & gratuita.

Slow Food Monteregio.

Vincitori 2016

Domande sulle farine?

Se vuoi informazioni tecniche sulle farine pervenute al Premio Nazionale Farina di Castagne 2016, ecco chi contattare:

Dr. Agr. Claudio Cantini
IVALSA Consiglio Nazionale delle Ricerche.

dal lunedi al venerdi
dalle ore 9.30 alle ore 12.00

Tel. 0566 52356

@

Slow Food’

Monteregio

Perché il Premio
Per far conoscere meglio la farina di castagne a: ristoratori, gastronomi, fornai,
distributori, famiglie, scuole.

Per aumentare le produzioni tradizionali e innovative in Italia.

Approfondimenti

CNR-IVALSA

TREES AND TIMBER INSTITUTE
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Slow Food®

Monteregio

ASSOCIAZIONE
VALORIZZAZIONE

CASTAGNA
ALTA MAREMMA

34 COMUNE DI

MONTIERI

RISTORANTI
A BOCCHEGGIANO

RISTORANTE “LA TANA DELL'UPO”
TEL. 0566 998914 - CELL. 338 1021969
TRATTORIA GRIGLIERIA IL GABELLINO®
TEL. 3485306077
RISTORANTE “LA CIOTTOLONA®
TEL. 0566 998042 - CELL. 338 985983
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